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QUI ETUTTO
UN MAGNA
MAGNA

EIL CONTO
SARA SALATO

di Jenner Meletti

OLOGNA. Veniva a mangia-

re dalla Cesarina, Gino Cer-

vi, quando negli anni Trenta

tornava in citta. Menu sem-
pre uguale, da buongustaio bolognese:
tortellini in brodo come primo, taglia-
telle al ragu come secondo. La trattoria
di allora é diventata un ristorante rino-
mato, frequentato anche da molti stra-
nieri. Bicchieridicristallo e posated’ar-
gento, tovaglie pregiate, camerieri in
ghingheri. Un piatto di lasagne al ragu
costa oggi 13 euro. Pochi passi ed ecco
un bar con tavolini plastificati all’aper-
to, tovaglietta di carta, due posate. An-
che qui le lasagne costano 13 euro (e c'é
pure il coperto di 3 euro, contro i 3,5
della Cesarina). Si puo partire da questa
bellissima piazza Santo Stefano per
cercare di raccontare lo strano caso di
una citta che ha fatto una scoperta: i
turisti che arrivano, sempre piti nume-
rosi, hanno sempre fame.

E,allora, ecco una citta dove si man-
gia sempre, dove ci sono strade in cui
non riesci a passare perché su ogni
metro quadro ¢'é un tavolino, anzi due.
Cisono ancheinuoviportici,aBologna,
e non sono come quelli candidati a di-
ventare Patrimonio dell'umanita
dell'Unesco: sonofatti di tela o plastica,
d'inverno con stufe, d’estate con nebu-
lizzatori, cosi pioggia, neve o un caldo
che spacca non fanno perdere I'incasso
nemmeno per un giorno.

Bologna, ancora una volta, e all’a-
vanguardia,inun'Italia doveil turismo
e settore trainante dell’economia e il
cibo ¢ il cavallo che traina il turismo. I
numeri fanno quasi paura. In citta nel
2011 c’erano 471 locali fra bar e risto-
ranti e nel 2016 sono diventati 931.
Quasi raddoppiati in quattro anni. I
dehors erano 151 nel 2013 e nel 2016
sono diventati 512. Il resto del Paese &
all'inseguimento, anche se il distacco &
molto importante. In buona posizione
Milano, con un pit1 41 per cento di risto-

razione dal 2012 ad oggi. Sono cresciu-
te bene anche Firenze (1634 ristoranti,
1547 bar) e Napoli (2942 bar e 2441 ri-
storanti) dove in cinque anni i ristoran-
tisonoaumentati del40 per cento.Com-
plessivamente, in Italia, secondo 1'U-
nioncamere, in cinque anni bar e risto-
ranti sono aumentati del 10 per cento.
In tutto, 367 mila attivita, con 197 mila
ristoranti e 170 mila caffetterie.

Nontutteleciambelle, pero, riescono
con il buco. Fraleimpresenatenel 2011,
tre su quattro hanno abbassato le sara-
cinesche entroicinque anni. «Nel 2016»
ha dichiarato Lino Enrico Stoppani,
presidente della Fipe-Confcommercio,
«si sono registrati un'elevata mortalita
delle imprese e un abbassamento della
qualita,soprattutto acausa diunecces-
so di offerta nel settore, dimostrata dal
numero di take-away per nulla legati
alle tradizioni gastronomiche delle
nostre citta che mettono a rischio 1'i-
dentita dei nostri centri storicis.

E infatti Bologna & pit avanti di tutti
e ora rischia il collasso. Nella piazza
dove una lasagna si paga allo stesso
prezzo al tavolino di un bar o nel risto-
rante dilusso,negli ultimi sei mesisono
stati aperti altri quattro o cinque locali,
fra wine bar con mortadellee
ciccioli e ristorantini con ta-
gliate di manzo e tortellini.
Sulla gran parte delle tavole
comanda il re Tagliere. Al
Mercato di Mezzo ti infili in
via Pescherie vecchie - che
sbuca in piazza Maggiore —e
trovi“taglieri con salume e formaggi” da
6, 12 e 24 euro. A sinistra i banchi di
frutta e verdura, a destra le macellerie,
ealcune di queste hanno messo i tavoli-
ni in strada, perché un pollo venduto
intero e crudo lo compri con 5 o 6 euro,
ma trasformato in polpette, ali fritte e
cotolette il guadagno quadruplica. Re
Tagliere imperversa anche nell’altro
mercato storico, quello delle Erbe. Qui

capisci che in tanti pensano che il food
sia il mitico El Dorado e che si debba
correre all'acquisto di ogni pezzo di
terra per arrivare poi al filone dell’oro.
«A me hanno offerto» ha raccontato il
titolare di Archimente, “timbri, targhe,
affilature” «centomila euro per suben-

trare nell'affitto. Per ora resisto». Den-
tro e fuori il mercato si fatica a cammi-

nare. Mercerie, sartorie e altre botteghe
sopravvissute, quando arriva un clien-
te,non sanno se sia entrato per compra-
re qualcosa o i muri del negozio.

Il mercato di Mezzo e quello delle
Erbe sono frairari luoghi dove si incro-
ciano — e si scontrano - i tre diversi
percorsi degli acquirenti di cibo: i 90
mila studenti dell’Alma Mater, alla ri-
cerca del “panino con cotoletta e patate
al forno, 5 euro”; i bolognesi che si la-
mentano perché 1'anno scorso i risto-
ranti hanno aumentatoiprezzi del 6 per
cento e infine i turisti, portati qui so-
prattutto da Ryanair, che dormono in
hotel (anche qui aumento del 6 per cen-
to) e soprattutto nei cinquemila Airbnb
aperti negli ultimi anni.

«Esiste davvero» dice Lu-
ca Dondi, amministratore
delegato di Nomisma, econo-
mista con esperienza nella
valutazione nei progetti di
investimento «un pericolo di
crollo. Con il boom del turi-
smo — senza tenere conto che
inuovi turisti seguono mode
che possono cambiare da un

giorno all’altro e che sono pertanto im-
prevedibili — tanti si inventano osti e
cuochi. La concorrenza va bene, ma se
qualcuno offre centomila euro per su-
bentrare in un locale in affitto, c'eé qual-
cosachenon quadra. Non sipuo avviare
un'attivita con un fardello cosi pesante.
Devi drogare i prezzi, per rientrare
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nell'investimento. Con il rischio di fare
cadere tutto il castello, perché il settore

& gia arrivato a un eccesso di offertan.
Da Archimente si preparano anche
biglietti da visita e volantini pubblici-
tari. Centoventi euro per 2500 pezzi.
Forse il negozio riuscira a resistere alle
offerte: stampando pubblicita per chi
cerca di entrare nell'El Dorado. o
(Ha collaborato Salvatore Tropea)
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